DSI DANTECH

Auf unsere Unterstutzung kénnen Sie bauen

KUhlen und Gefrieren von

flexiblen und grofRen NMengen

Unser kryogener Spiralfroster ist fur das Kuhlen und Gefrieren von
grolken Mengen an Schnellgefrierprodukten geeignet, aber nicht fur
das Einfrieren in grofen Blbcken. Die Konstruktion ist platzsparend und
ermaoglicht eine grofkere Flexibilitat in Inrer Produktion,

Im Spiralfroster werden die Lebensmittel auf einem Kontinuierlichen
Spiralforderband geleitet, wobei die Innentempenratur des Frosters bis
-100 °C betragen kann. Flussigstickstoff wird mit hoher Geschwindigkeit
N den Froster eingespruht, um eine optimale Warmeubertragung
zu erzielen. Geblase walzen das kryogene Gas durch alle Ebenen der
Spirale um, um ein effizientes und einheitliches Kuhlen und gefrieren zu

gewahrleisten,
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Reduzierung von kW-Verbrauch und Produktionskosten
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info@dsidantech.com

Niedrigste Kosten beim Gefrierprodukt
Niedrigster kW-Verbrauch

Angepasste Konstruktion und
Produktfluss

Platzsparend

Schnelle Aufbauzeit

Hohe Produktertrage

Geringer Gewichtsverlust

Geringenr Investitionsbedanrf

Einfache Anpassung bei Ausbau der Anlage
Kleiner CO2-Fufdabdruck

www.dsidantech.com



